
ベーカリープロデューサーとして、様々な人気
ベーカリーを全国にプロデュース。東京・神奈
川「考えた人すごいわ」、北海道「乃木坂な妻た
ち」、鹿児島「偉大なる発明」など行列の絶えな
い高級食パン専門店を日本各地にプロデュー
スし、大好評を博している。また高級食パン専
門店の仕掛け人としてテレビ東京系列「ガイア
の夜明け -  膨らむ！"食パン"戦国時代」
（2019年5月7日OA）やNHK「世界はほしいモ
ノにあふれてる」（2020年2月27日OA）、TBS
テレビ「BACKSTAGE(バックステージ)珍名
パン屋さんが続々！個性派ベーカリープロ
デューサー」（2021年6月6日OA）等にも出演。
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JR総武線・総武本線 船橋駅より徒歩約3分
京成本線 京成船橋 東口より徒歩1分
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あせる王様
https://aseru-osama.com
千葉県船橋市本町４丁目４４-３２
TEL 047-460-2081
営業時間10：00～20：00 定休日 毎月第二・第四水曜日

高級食パン専門店

船橋駅前通り店

※パンがなくなり次第売り切れとなります。
※混雑状況によって引換券をお渡しさせて頂く場合がございます。

新登場！新登場！
札幌発

！『カレーパンだ｡』の
Sexyカレーパン

新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登新登場場場場場場場場場場場場場場場場場！！！！！！！
札札札幌幌幌発発発

！！！『『『カカカレレレレーーーパパパンンンだだだ｡｡｡』』』ののの
SSSSSSSSSSeeeeeeeexxxxxxyyyyyyxyx カカカカカカレレレレレレレーーーパパパパンンンンンンンンンン
札幌発

！『カレーパンだ｡』の
Sexyカレーパン

9月4日●
発売開始!!
9月4日●
発売開始!!
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新商品続々ドーナツもいっぱい!!

キング
独自製法で編み出した、キメが細かくく
ちどけのよい食感。国産バターに一部フ
ランス産発酵バターをブレンドし、豊かな
コクと上品な香りを醸し出しました。ま
た、フランス ブルターニュ地方のゲランド
の塩が、毎日食べても飽きの来ない甘み
を引き立てています。
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独自製法で編み出した、キメが細かくく
ちどけのよい食感。国産バターに一部フ
ランス産発酵バターをブレンドし、豊かな
コクと上品な香りを醸し出しました。ま
た、フランス ブルターニュ地方のゲランド
の塩が、毎日食べても飽きの来ない甘み
を引き立てています。

話題の『塩パン』!!話題の『塩パン』!!
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B４チラシ /オモテツール名
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COLOUR
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吉村制作者
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