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※パンがなくなり次第終了となります。

高級食パン専門店

千葉県松戸市日暮1-1-6 
TEL 047-710 - 5102
営業時間10:00～18:00
定休日  毎月第二、第四水曜日

あせる王様新八柱店
ベーカリープロデューサーとして、様々な人気
ベーカリーを全国にプロデュース。東京・神奈
川「考えた人すごいわ」、北海道「乃木坂な妻た
ち」、鹿児島「偉大なる発明」など行列の絶えな
い高級食パン専門店を日本各地にプロデュー
スし、大好評を博している。また高級食パン専
門店の仕掛け人としてテレビ東京系列「ガイア
の夜明け -  膨らむ！"食パン"戦国時代」
（2019年5月7日OA）やNHK「世界はほしいモ
ノにあふれてる」（2020年2月27日OA）、TBS
テレビ「BACKSTAGE(バックステージ)珍名
パン屋さんが続々！個性派ベーカリープロ
デューサー」（2021年6月6日OA）等にも出演。

岸本 拓也
ベーカリープロデューサー
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食パン専門店内に

数量限定売り切れの際はご容赦ください



ベーカリープロデューサー「岸本拓也」が手がける高級食パン専門店

当店では「新型コロナウイルス」の感染予防を目的とした対策への下記の取り組みを徹底しております。
対策① ３密（密集・密閉・密接）を防ぐため、レジにお並びの際は間隔をあけてください。
対策② 金銭の受け渡しの際はキャッシュトレーを使用させていただきます。
対策③ お客様向けに手指消毒用のアルコールをご用意させていただいておりますのでご利用ください。
対策④ スタッフはマスクを着用して対応させていただきます。

お客様が安心してお買い求めいただけるよう､最大限の対策・対応を行い心がけてまいります。
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あせる王様あせる王様

キング
独自製法で編み出した、キメが細かく
くちどけのよい食感。国産バターに一部
フランス産発酵バターをブレンドし、豊か
なコクと上品な香りを醸し出しました。ま
た、フランス ブルターニュ地方のゲランド
の塩が、毎日食べても飽きの来ない甘み
を引き立てています。

クイーン
シャンパンの爽やかな風味をまとったレーズ
ンを練りこんだデザート食パン。バター香る
リッチでコクのある生地と、甘酸っぱいレー
ズンのみずみずしさが良く合います。

新八柱店

オープンから
大人気！！
オープンから
大人気！！

※写真はイメージです。

当店
自慢の食パンで作った

ボックスサンドイッチ
当店

自慢の食パンで作った
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• 季節の
　フルーツサンド

• アンデス高原豚
　カツサンド

• たまごサンド


